
lanche natural no pão australiano

torta de frango

pães de fermentação natural 

cheesecake



completamos





Ciabatta
Nosso carro-chefe! Interior alveolado e supermacio, casca 
ligeiramente crocante. Fermentado por 24 horas com nosso 
levain e sem qualquer aditivo químico. É extremamente versátil 
e vai bem com tudo e dura 4 dias em casa (e meses no freezer). 
Tem todos os dias!  Pesa cerca de 220g. Sextas e sábado 
produzimos também uma versão com cebolas roxas 
caramelizadas e outra versão com queijo parmesão. Nosso 
carro chefe!



Pão de Azeite
Interior macio, casca ligeiramente crocante e dourada. Leva 
azeite extra-virgem na massa e na casca. Fermentado com 
nosso levain por 24 horas sem qualquer aditivo químico. Vai 
especialmente bem na chapa com qualquer coisa! Dura 4 dias 
em casa (e meses no freezer). Tem todos os dias!  É pequeno e 
pesa em torno de 150g.



Pão 
Multigrãos

Interior macio, casca ligeiramente crocante . Leva um mix de 
grãos e cenoura ralada. Fermentado com  nosso levain por 24 
horas sem qualquer aditivo químico. Vai bem com tudo! Dura 4 
dias em casa (e meses no freezer). Tem de quarta à sábado!  É 
pequeno e pesa em torno de 150g.



Pão de Cacau
Feito com cacau 100% puro. Interior macio, casca ligeiramente 
crocante. Leva grãos de chocolate dentro da massa. 
Fermentado com  nosso levain por 24 horas sem qualquer 
aditivo químico. É um pão doce, mas não tanto! Dura 4 dias em 
casa (e meses no freezer). Tem todos os dias!  É pequeno e 
pesa em torno de 150g.



Bengala 
Francesa
Casca crocante e interior alveolado e 
macio. Fermentada com  nosso levain
por 24 horas sem qualquer aditivo 
químico. Super versátil. Dura 4 dias em 
casa (e meses no freezer). Tem todos os 
dias!  É média e pesa em torno de 220g.

Pão de Alecrim e
Azeitonas Pretas
Um pão saboroso, com cerca de 220g. Também na massa de 
Fermentação natural. Tem todos os dias. Ideal para petiscar!.
Sai de quinta à sábado.



Pão Francês e 
Integral
Feito sem pré-misturas, em um processo mais 
longo de manuseio e fermentação, nosso pão 
francês não esfarela e dura uns dois dias. O 
mesmo vale para o francês integral!  



Focaccias
Produzidas na massa de FN, deliciosamente fofas 
por dentro. Levam azeitonas, alecrim e tomatinhos. 
Saem de quarta à sábado e são vendidas por kilo.



Brioches
Extremamente macios, nossos brioches 
passam por um processo de longa 
fermentação e não levam aditivos 
químicos. A peça é pequena e pesa 
cerca de 240g.



Italiano bola
Redondo, feito an massa de FN, são ideais para 
aquela sopa no pão. Estes pão é produzido aqui e 
congelado, em processo que preserva todos seus 
atributos.



Wrapp
Feito no pão sírio da casa, leva salame hamburguês, muçarela, 
molho verde da casa, tomates picados, cenoura ralada e alface. 
O lanche ideal para um dia quente. Peças individuais, com 
cerca de 150g;  



Lanches
Naturais 
na ciabatta
Recheios

Caprese:  muçarela de bufala, 
molho  pesto da casa, rúcula e 
tomates picados

Peito de Peru: peito de perú, 
queijo branco, molho verde da 
casa, rucula e tomate seco

Cada lanche equivale à metade de 
uma ciabatta (que é cortada ao 
meio). Tamanho médio, com cerca 
de 200g. 

Também na versão VEGANA,
e outra com PRESUNTO 
ROYALLE.



Pizza na massa
de fermentação natural
De terça à sábado, produzimos pizzas sem  igual, na massa de 
fermentação natural. São diversas opções de recheios 
classicos. Feitas no tamanho brotinho e médio (35 cm).



Cafés, expressos, lattes, 

capuccinos, sucos naturais, sodas,
vitaminas, chás, e muito mais....
Nosso espaço está preparado pra te 
receber com conforto.



Calzone
Fermentação natural
De terça à sábado, produzimos estes calzones, sempre à tarde. 
Os recheios são os mesmos das pizzas e cada peça pesa em 
torno de 400g.







Antepastos
Toda semana, 
produzimos estes 
simples e deliciosos 
antepastos: sardella
ligeiramente 
apimentada, 
abobrinha no azeite 
extra-virgem, 
caponata de 
beringela,
homus e patê de 
azeitona preta.



Torta de Frango
massa semi-folhada, frango
desfiado e temperadinho, 
azeitonas pretas e requeijão
cremoso tirolez

Torta de cebola:
receita tradicional,
da mãe do 
proprietário. Muito, 
muito top.

Torta de palmito:
clássica, massa sem
folhada, salva
qualquer ocasião





Bolo de milho
cremoso, feito com 
milho de verdade. Seus
fiapinhos não deixam
esconder! 
vendido no kilo



Bolo Indiano
Feito com massa de pão de ló, um nada discreto 
recheio de creme à base de leite condensando, e 

bastante canela.
vendido no kilo



Nossa confeitaria produz tortas e 
bolos sem pré-misturas, sem fru-fru, bem 
executadas, usando receitas tradicionais e 
ingredientes de qualidade, com destaque para
:
Cheesecake
Torta de chocolate c/ creme de avelã
Torta de limão
Torta de banana c/ creme de avelã
Bolo confeitado red velvet
Bolo confeitado morango
Bolo confeitado brigadeiro
Além de outros sabores sazonais
:
Todos vendidos por fatia ou inteiros



Aquele bolinho seco, básico, pra comer com 
um cafezinho. Feitos à partir de receitas 
clássicas, sem pré-misturas. Os sabores 
disponíveis são:

Fubá
Laranha
Cenoura c/ chocolate

Cada um pesa em torno de 600 gramas.:



sonhos de creme, donuts, bombas, carolinas, tortinhas de morango, limão, bolo 
red velvet, torta holandesa, bolos de pote prestigio/doce de leite com nozes….  



A melhor coxinha da cidade está aqui: frango desfiado bem temperado e 
requeijão cremoso Tirolez

..nossos croissants recheados são também 
ótimas pedidas (presunto e queijo ou 

queijo branco) 





Produzimos diversos tipos de biscoitos artesanais: 
bolachinha de canela, rosquinha de pinga, mini carolinas, polvilho, samantas, broinhas, etc







apoiamos a
Causa Animal

Somos apoiadores da 
ONG ituana Mãos que 
Acolhem Bichos, 
focada em processos 
de adoção responsável 
de cães e gatos, por 
meio de projetos 
estruturantes com os 
municípios, sociedade 
civil e empresas.

www.maosqueacolhembichos.com




